Ville de
Cabries

RESTAURAN

J www.terresdecuisine?

Lundi 04 avril Mardi 05 avril Jeudi 07 avril Vendredi 08 avril

Cordon bleu Salade verte Sauté d'agneau Colin sauce citron
Haricots verts persillés Ragodt de Iégumineuses Pommes de terre Carottes sautées
= Pennes 3 Riz Vv Lapin de Paques @ Boulgour
Pont I'évéque a la coupe Vache qui rit Brie a la coupe

Fruit de saison Créme dessert a la vanille lle flotante Fruit de saison

Jeudi 28 avri Vendredi 29 avri

Carottes rapées Salade de betteraves et mais Colin sauce oignons
V Financiére de veau Gratin de choux fleur
L Couscous de pois chiche et ses . /e
Raviolis léqumes @ Riz @ Courgettes
St Morét Petit Livarot a la coupe
Mousse au chocolat Glace Fruit de saison Gateau yaourt au chocolat

NOS APPROVISIONNEMENTS Nos filets de poissons sont 100% MSC,
’ Nos Viandes sont 100% i issus de la péche durable.
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frangaises, ef locales la péc ; i
pour le Beeut, le Veau, le Porc (Occitanie / Nous privilégions les fruits ef | de 6 e‘ﬁ @W !
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Rhéne-Alpes). I'agri

Y E Neos charcuteries sont 100% frangaises. @mmmmlmmmpﬁmm Une surp
Nos pétes : 95% sont produites en France, les ou & minima d’origine France. h I
Bio sont produites par des entrep Nos compotes sont 100% locales, & base de pommes, en c Ioc‘:l at 5
régionales (Vaucluse ef Rhéne-Alpes). poires, abricofs provenant de vergers locaux.
100% de nofre Riz est de Camargue, labélisé IGP. Elles sont sans sucres ajoutés. pour le dessert ?

Nous privilégions le biologique pour la majorité des Nos fruits sont100% dorigine France, ef locaux en SANS HUILE DE PALME
l6gumes, féculents, laitages et desserts. pleine saison (hors agrumes et fruits exofiques)




